


白雪パフェ ￥2,280
Snow White parfait

G 1

いちご農家のいちご愛が詰まった
パフェ。飴細工で囲まれたいちごは、
まるで宝石のよう。
約１パック分のいちごを飽きさせず
最後まで食べてもらう工夫がたくさん
隠れています。

1パック分のいちご
飴細工
生クリーム

ホワイトチョコグラノーラ
紅茶ソルベ
シフォンケーキ
クランブルクッキー
淡路島牛乳プリン
レモンゼリー



マキィズさんは、50年の歴史をもつ
神戸の老舗チョコレートメーカー。
食べた人の笑顔を思い浮かべ、自分
たちが心から美味しいと言えるもの
を作っています。
そのマキィズさんに、グリナリウム
のいちごに合うチョコパフェを作っ
てくださいと依頼して、出来上がっ
たのがこのパフェです。

専門店のチョコレートといちごの
マリアージュをお楽しみください。

ルビーチョコ
いちごのメレンゲ
生チョコ

チョコクリーム
いちごソルベ
チョコアイス
熟成ショコラ
チョコプリン
チョコクランチ

フランボワーズのジャム

マキィズ チョコパフェ ￥1,780
Collaboration chocolate parfait with chocolate specialty store MAQUI’S

G 2



大きないちご大福が印象的な、
いちごと和のテイストを合わせたパフェ。

明治創業のかじた屋さんは、伝統を守り
つつ新しいことに挑戦する淡路島の老舗
和菓子屋。

いちごの甘さが際立つようにと、開発
されたあんこは、小豆本来の甘味が香り、
いちごとの相性が良くバランスの取れた
パフェが完成しました。

頂果いちご大福
ホワイトチョコ×抹茶

抹茶アイス
かじた屋のあんこ
抹茶クランブル
生クリーム
わらび餅
いちごソース
豆乳パンナコッタ

かじた屋 和パフェ ￥1,580G 3
Collaboration parfait with local Japanese sweets shop Kajitaya



中には、スポンジ生地や
グラノーラ、いちごジャム、
カスタードなどなど、
想像を超える楽しみが
待っています。

形を変えたいちご大福。
こしあんの大福といちごの
酸味の相性が◎

季節のフルーツを使ったショート
ケーキ。別添えのソースで味を
変えながらお楽しみください。

自家製いちごと淡路島牛乳の
ミックスソフト。
いちごやホワイトチョコ味の
グラノーラも入っており、
ミニパフェ感覚で楽しめます。

島ソフト ￥750

いちご串 ￥500
いちご畑 ￥500

ショートケーキ ￥880

H 1

H 2

H 3
H 4

Strawberry soft ice cream

Strawberry skewers
Cupcake with strawberries

Seasonal Cakes



“頂果”という最初に実る
大粒ないちごのみを使用。
ひとつひとつかじた屋さんに
包餡してもらっています。

いちご型に焼き上げた生地の中に本物の
いちごを詰めこんだキュートなシュー
クリーム。

中にはいちご味のクリーム、
外はいちご味のチョコレートが
かかっており、いちごを堪能
できる商品です。

いちご味のティラミスとチーズプリンが一つ
ずつ入ったセット商品です。

自家製のいちごのコンポートを混ぜ
こんで作りました。
チーズの濃厚さと甘酸っぱさが良い
バランスです。

H 5

H 8

H 7

H 6

H 9

Tiramisu and cheese pudding

Strawberry eclairs

Strawberry Basque Cheesecake

Strawberry cream puffs
Strawberry Daifuku

ティラミス＆チーズプリン 
￥980

いちごのエクレア
￥480

頂果いちご大福
￥580

いちごinストロベリー
￥480

いちごバスク
 チーズケーキ ￥580



いちごブリュレ
￥1,380

いちごCCC
￥1,280

かじた屋いちご
￥1,280

いちごチョコ
￥1,280I 1

I 4
I 3

I 2

自家製カスタード、バニラアイス、
キャラメル、いちごソース、
いちご

生クリーム、チョコクリーム、
チョコアイス、チョコクランチ、
チョコソース、いちご

生クリーム、抹茶アイス、いちご、
抹茶クランブル、いちごソース 生クリーム、いちご、いちごソルベ、

CCC(クリームチーズクリーム)、
いちごソース

 Strawberry brûlée Crepe

Strawberry crepe from Kajitaya
Crepe with cream cheese cream

Strawberry chocolate crepe



J 1

J 6

J 3

J 4

J 2
J 7

J 8

J 9

J 10

J 5

M 1
M 2

M 3

M 4

M 5

いちごをつぶしながら飲むいちごミルク。
完熟いちごのつぶ感と特製ミルクがクセになる。

淡路島のみかん農家“平岡農園”が作るみかんジュース。

ヨーグルトをベースにした、さっぱりした味わい。

自家製のいちごシロップを炭酸で割ったいちごソーダ。

自家製レモンシロップを炭酸で割りました。

もみもみいちごミルク ￥600

まんまみかんジュース ￥600

贅沢紅茶 ストレート ￥500

贅沢紅茶 ミルク ￥550

アイスティ ￥400

いちごラッシー ￥600

自家製レモンスカッシュ ￥600

贅沢紅茶 いちご ￥550 ハンドドリップコーヒー ￥550

ハンドドリップコーヒー 
                  ＋ミルク ￥580

ホットコーヒー ￥400

アイスコーヒー ￥400

ホットカフェオレ ￥450

アイスカフェオレ ￥450

いちごソーダ ￥600

Storawberry milk momimomi

Special mandarin orange juice

Strawberry Lassi

Homemade lemon squash

Strawberry soda

Luxury strawberry tea Self-drip coffee

Self-drip coffee and milk

Hot coffee

Iced coffee

Hot café au lait

Iced café au lait

Luxury straight tea

Luxury milk tea 

Iced tea

使用茶葉：キーマン

使用茶葉：ダージリン

使用茶葉：アッサム



淡路牛100％のハンバーガー。
トッピングに使用している“ゴーダ”チーズ
と、自家栽培のトマト“ジャイアン”から、
この名がつきました。淡路牛とチーズ、淡路
島たまねぎをガツンと感じるバーガーです。

淡路牛100％のハンバーガー。
タルタルソースと、てりやきソースで
味付けをした大人気のハンバーガーです。

Gouda cheese and gian tomato burger

Tartar, teriyaki, tomato burger

※注文が入ってから作りますので、15分ほどお時間を
いただきます。

※注文が入ってから作りますので、15分ほどお時間を
いただきます。

￥1,280
ゴーダジャイアンバーガー

TTTバーガー ￥1,280

K 1

K 2
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